
Valentine’s Day
M E N U

1 4  F E B B R A I O 
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BENVENU TO  -  W EL C OME

Calice di prosecco superiore Valdobbiadene
D.O.C.G. Contarini

Ostrica leggermente piccante caviale ed erbette

Flûte of prosecco superiore Valdobbiadene D.O.C.G. Contarini 

Slightly spicy oyster, caviar and herbs

ANTIPAS TO  -  S TAR TER

Capasanta scottata su crema di cavolfiore allo zafferano

Guanciale croccante e crumble salato alla nocciola

Seared scallop on saffron cauliflower cream

Crispy guanciale and salted hazelnut crumble

PR IMO  -  F IR S T  C OUR SE

Risotto al cacciucco

Scampi marinati al lampone e timo. Chips di carciofi

Cacciucco stew risotto

Raspberry and thyme marinated scampi. Artichoke chips

SECONDO  -  MA IN  C OUR SE

Filetto di rombo ed il suo fumetto

Panzanellla croccante profumata al lemongras

Zucchine scapece

Fillet of turbot and its stock

Crispy panzanella scented with lemongras

Zucchini scapece

VA L E N T I N E ’ S  D A Y

DOL CE  -  DES SER T

Cremoso al cioccolato, albicocche al ginger e coulis 

di fragole al rosmarinο

Creamy chocolate mousse, ginger apricots and rosemary 

strawberry coulis

DALLA NOSTRA CANTINA -  F R O M O UR  C E L L A R

1 calice di Pinot bianco collio D.O.C. Humar 2022

1 calice di Gewürztraminer trentino D.O.C. Cantina D’Isera 2023

1 glass of Pinot bianco collio D.O.C. Humar 2022

1 glass of Gewürztraminer trentino D.O.C. Cantina Disera 2023

e 90 a persona

Menu


