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PRANZO DI PASQUA
M ENU

— Ristorante —

IL CONVENTINO

a Marignolle



INIZIO PRANZO ORE 13,00

- WELCOME

Uovo di quaglia con salsa Bernese e crumble salato
alla nocciola accompagnato da un flite di Prosecco
Superiore Valdobbiadene D.O.C.G. Contarini

Quail egg with Bernese sauce and salted hazelnut crumble

Served with a fliite of Prosecco Superiore Valdobbiadene D.O.C.G. Contarini

Allergeni: glutine, uova, latticini, frutta a guscio, solfiti
Gluten, eggs, dairy products, nuts, suphites

- STARTER

Petto di cappone cotto a bassa temperatura, crema di lattuga,
popcorn di Parmigiano e cialda di pane alle erbe

Capon breast cooked at low temperature, lettuce cream,

Parmigiano popcorn and herb bread wafer

Allergeni: glutine, latticini - Gluten, dairy products

- FIRST COURSE

Risotto al duo di asparagi, tartufo nero,
uovo in camicia e polvere di Grana

Risotto with asparagus duo, black truffle,

poached egg and Grana cheese powder

Allergeni: uova, latticini - Eggs, dairy products

- MAIN COURSE

Trilogia di Agnello con i suoi carciofi:
Bresaola d’agnello ed insalatina di carciofi
Sfera d’agnello al tartufo con chips e crema di carciofi

Filetto d’agnello e carciofo in umido al timo

Lamb trilogy with its artichokes:
Lamb bresaola and artichoke salad
Lamb truffle ball with chips and artichoke cream

Lamb fillet and artichoke stew with thyme

Allergeni: glutine, uova, latticini, solfiti - Gluten, eggs, dairy products, nuts

- DESSERT

Nido di Pasqua al cioccolato fondente, mousse
al cioccolato bianco, uvetta e pistacchio

Dark chocolate Easter nest, white chocolate mousse, raisins and pistachio

Allergeni: glutine, uova, latticini, frutta a guscio - Gluten, eggs, dairy products, nuts

Caffe - Espresso coffee

- FROM OUR CELLAR

Acqua Verna

Pomino bianco D.O.C. 2024 Frescobaldi 2024
12 (solfiti)

Rosso I.G.T. Toscana 2022 Villa Tolomei 2022
12 (solfiti)

Allergeni: Solfiti - Sulphites

€110 a persona



